Tapas :
Days

Limited menu / Ciketi Festiva dal 4 al 6 Giugno 2026



menu tapas

Salame “punta di coltello” Lovison, polenta fritta/ 9 (5)
Prosciutto crudo Bettella, carciofi sott'olio / 16
Porchetta di Ariccia, giardiniera / 10

Hummus di ceci e pomodori secchi, polvere
di capperi, origano, pane carasau /9 (1,6,11)

Friggitelli alla brace, salsa romesco
(peperoni arrosto, mandorle, aceto, pane,
paprika, olio), mandorle lamelle / 10 (1,6,8)

Melanzane alla brace marinate, salsa tzatziki,
miele al peperoncino, pistacchi/ 9 (6,7,8)

Calamaretti fritti, lime, pepe rosa /12 (1,5,14)
Gamberetti rosa fritti, rucola, feta / 12 (1,2,5,6,7)

Alette di pollo fritte, paprika affumicata,
mayo aglio nero /10 (1,3,5,6)

Alici marinate, trito di peperoni, cipolla rossa,
pomodori, olio evo /9 (4,6)

Pappa al pomodoro, stracciatella di burrata,
acciuga del cantabrico /9 (1,4,6,7)

3 coperto / 1riordino pane / * elenco allergeni, per dettagli chiedi al personale



Insalata di tonno sott’olio, pomodorini,
cipolla marinata, cetrioli, capperi, olive, menta / 14 (4,6)

Insalata di piovra, patata, fagiolini, scalogno,
briciole al prezzemolo e paprika / 14 (6,14)

Boccadillos “roastbeef”, salsa alla senape,
cetriolini sottaceto, rucola /7 (1,3,6,10)

Boccadillos “zucchine marinate”, ricotta montata,
battuto di pomodori gialli e albicocche arrosto / 7 (1,6,7)

Pan brioche, pate di foie gras, ciliegie marinate /10 (1,3,7)

Spiedino di diaframma alla brace, insalatina,
pomodorini, cipolla, cetrioli / 15 (6)

Coscette di quaglia arrosto, hummus bianco,
ravanelli marinati / 13 (5,6,7,11)

Steak tartare di manzo / 13 (6,10)

Pane, cioccolato, olio, sale / 10 (x 2 persone) (1,7)

“Come una sangria di frutta” gelato allo yogurt /6 (7)
- condividilo al centro del tavolo / 20 (x 4 persone)

3 coperto / 1riordino pane / * elenco allergeni, per dettagli chiedi al personale



autostazione.com



